
PIKKUJOULUMENUT
LAUTASTARJOILTU

VOIMASSA 2.11.-24.12.2026

KOLMEN RUOKALAJIN MENUVAIHTOEHDOT

№ 1
Punajuurta, paahdettua briejuustoa, lehtikaalia ja balsamicossa mehustettua vadelmakastiketta /  L, G

Punaviinissä haudutettua naudan poskea, liemikastiketta, porkkanapyreetä ja paahdettuja kasviksia  / L, G
Maustekakkua, karviaista ja vaniljajäätelöä / L

59 €/hlö 
Viinipaketti 29 €/hlö 

№ 2
Paahdettua maa-artisokkaa, kampasimpukkaa, lobo-omenasalaattia ja soijalla maustettua voiemulsiota / L, G

Nieriää, peruna-confit, pikkelöityä fenkolia ja moules a´la creme -valkoviinivoikastiketta / L, G
Sitruunatartalet ja vaniljajäätelöä / VL

65 €/hlö 
Viinipaketti 29 €/hlö 

Talon glögi 10,5 € / hlö
Alkoholiton glögi 7,5 € / hlö

Kahvi / Tee 4,5 € / hlö

M = Maidoton  L = Laktoositon  VL = Vähälaktoosinen  G = Gluteeniton( (G) = Saatavilla gluteenittomana V = Vegaaninen
 Lisätietoa ruoista ja ruokien allergeeneistä saat ravintolan henkilökunnalta.

Pidätämme oikeudet muutoksiin.

Menut valmistetaan minimissään 9 henkilölle. Menukokonaisuudet tarjoillaan yhtenäisesti koko seurueelle, erityisruokavaliot huomioiden. 
Varaamme oikeudet menumuutoksiin saatavuuden mukaan tai ryhmäkoon johdosta muuttuviin tarjoilumuotoihin. 

Lapset puoleen hintaan 12 ikävuoteen asti. 



CHRISTMAS MENUS
TABLE SERVED

AVAILABLE ON 2.11.-24.12.2026 

THREE COURSE MENU OPTIONS

№ 1
Beetroot, roasted brie cheese, kale and balsamico juiced raspberry sauce / LF,  GF 

Beef cheek simmered in red wine, stock sauce, carrot puree and roasted vegetables / LF, GF
Spiced cake, gooseberry and vanilla ice cream / LF

59 €/person 
Wine pairing 29 €/person 

№ 2
Roasted Jerusalem artichoke, scallop, lobo-apple salad and soy spiced butter emulsion / LF, GF

Arctic char, potato confit, pickled fennel and moules a´la creme white wine sauce / LF, GF
Lemon tartalet and vanilla ice cream / LL

65 €/person 
Wine pairing 29 €/person 

House made glogg 10,5 € / person
Alcohol free glogg 7,5 € / person

Coffee / Tea 4,5 € / person

DF =  Dairy free  LF =  Lactose free    LL =  Low lactose  GF = Gluten free (GF) = Available as gluten free V = Vegan
More information about food and food allergens from the restaurant staff.

All rights reserved

Menus will be served for minimum of 9 persons. Menus will be served for the whole group, 
special diets will be taken into consideration. We reserve the rights to any changes due to availability 

and serving style due to group size changes. Kids eat half price up to 12 years old. 
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